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Abstract: This study reports the current status and annual amounts of fish which are marketing in Izmir wholesale fish market between 2007 and 2011, and also
some structural and hygienic problems of fish market were determined. The annual mean sales of fish in the market reached to 34,477 tons. The greatest
amounts of fish, sold in the market were conceming with sardine, anchovy, reared bass and gilthead seabream, and bogue, respectively
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Ozet: Bu galisma, 2007-2011 yillar arasinda izmir balik halinde pazarlanan baliklarin miktarini ve halin mevecut durumunu rapor etmektedir. Ayrica halin bazi
yapisal ve hijyenik problemleri de saptanmistir. Halde yillik ortalama balik satisi 34.477 tona ulasmistir. Satis miktarlarina gére en ok pazarlanan baliklar

siraslyla sardalya, hamsi, kiiltir gipura ve levrek ile kupestir

Anahtar kelimeler: Balik hali, Pazarlama, izmir

GIRiS

Balik avlandigi andan itibaren bozulma baslamaktadir.
Kontrol edilmezse, bu sire¢ baligin degerini dlsirir ve
sagliksiz hale getirir. Bu nedenle yakalandigi andan sofraya
ulagincaya kadar tim asamalarin ilgili dizenlemeler uyarinca
kontrol altina alinmasi ve denetlenmesi gerekmektedir. Tlm
bu asamalarin kontrol altinda tutulmasinda balik halleri gok
onemli bir yer tutmakla birlikte altyapisi, yonetimi ve hijyenik
kosullarinin insan sagligi igin gerekli minimum gereksinimleri
karsilamasi sarttir. Balik halleri surekli hijyen ve kalite kontrolU
altinda oldugundan gtvenilir ve vyiksek Kkaliteli Uriin
saglanmasinda énemli bir rol oynamaktadirlar.

Belediyeler ya da gergek veya tiizel kisiler tarafindan ilgili
yonetmelikte yer alan hususlara ve projesine uygun olarak
kurulan, su drlnlerinin acik artirma ile toptan satiginin,
muhafazasinin, kalite, hijyen, saglik kontrollinin ve
dagitiminin yapildi§i, kapasitesi 10 ton/giin ve (zeri olan
yerlere “su drinleri hali” denmektedir (Anonim, 2002). ‘Su
Urdnleri hali’ terimi yaygin olarak ‘balik hali’ veya ‘balikhane’
seklinde de kullaniimaktadir.

Su Urlnleri dagitim sistemine bakildiginda, dért kanalla
pazarlama faaliyetlerinin  yirGtiildugl gérilmektedir: (1)
dogrudan balik haline sevk, (2) tekneden dogrudan kabzimala
sevk, (3) isleme tesisine sevk ve (4) tekne adina soduk hava
deposuna sevk (Anonim, 2007). Ulkemizde 13 adet su tiriinleri
toptan satis yeri bulunmaktadir. istanbul'da bulunan biri harig,
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tim su drinleri satis yerleri Belediyelerce kurulmus ve
isletiimektedir (BSGM, 2012). Yillik yaklasik 200-300 bin ton
civarinda su {iriinii toptan satis yerlerinde satiimaktadir (TUIK,
2012). Su dUrinleri dagitim sisteminde balik halleri, hem
balikgilik yonetimi igin gerekli olan balikgilik bagimli verilerinin
saglanmasinda, hem de satilan Urinlerin orijini, av alani ve
boy vyasaklari, tazelik, hijyen ve gida givenilirligi kriterleri
bakimindan kontrol altinda tutulabilmesi agisindan ¢ok dnemli
merkezlerdir.

izmir balik hali, Tiirkiye'nin istanbul’dan sonraki en biiyik
balik halidir. izmir balik hali iizerine yapilmis az sayida
calisma bulunmaktadir. Mol ve Saglam (2004), 2002 yilinda
yayinlanan ‘Toptan ve Perakende Satis Yerleri Yonetmeligi
temel alinarak Tiirkiye'de Istanbul ve izmir; Avrupa’da Rungis
(Fransa) ve Madrid (Ispanya) toptan balik hallerinin bir
karsilastirmasini yapmiglar ve Trkiye'deki balik hallerinin
diger balik hallerine nazaran yapisal ve hijyenik anlamda
eksikleri oldugunu bildirmiglerdir. Ugur (2004), izmir balik hali
toptancilarinin sorunlarini anket yoluyla tespit etmis ve bazi
¢6zUm Onerileri gelistirmistir. Akyol ve Percin (2005), 1993-
2004 yillari arasinda halde pazarlanan balik tlrlerini
incelemigler ve balk halinin kiyi bélgesinden Buca'ya
tasinmasi sonucunda pazarlanan su driinlerinde bir azalmanin
meydana geldigini saptamislardir. Bunun nedeninin, halin
kiyidan oldukga uzak olmasi nedeniyle 6zellikle kiigik dlgekli
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balikgilarin baliklarini kiyilarda kendilerinin pazarlamasi ya da
yoresel mezatlara vermesi oldugunu ifade etmiglerdir.

Bu calismada, Izmir balik halinin mevcut son durumunu
ortaya koymak icin 2007-2011 yillar arasindaki pazarlanan
tirlerin cins ve miktarlarinin  belirlenmesi, halin fiziksel
sartlarinin ve igletme sorunlarinin belirlenmesi amaclanmistir.

MATERYAL VE YONTEM

Bu calismanin verileri, 2007 yilinda ve 2011 yilinda halde
yapilan toplam (¢ calisma sonucu elde edilmistir. Balik haline
2007-2011 yillarinda giren, avcilik ve yetistiricilik yoluyla elde
edilen tirlerin listesi ve miktarlari balik hali satig istatistiklerinin
derlenmesiyle elde edilmistir. Ayni zamanda, balik halinin
fiziksel dzellikleri ile giinlik calisma kosullarinin ve sorunlarin
belilenmesi igin  hal midird, bazi hal galigsanlari,
komisyoncular ve balikgilarla yiz ylze gérismeler yapilmistir.

BULGULAR
Balik hali teknik ve sihhi sartlan

izmir Balik Hali, Buca Kaynaklar mevkiinde 1997 yilinda
hal binasi olarak insa edilmistir. Idari bina iki kattan
olusmaktadir. Balik hali 68 dénim arsa (zerinde 5.000 m2
acik alan ve 5.000 m? kapall satis yerinden olugmaktadir.
Halin sehir merkezine uzakligl yaklagik 20 km'dir. Halde 3
adet sogutucu depo, 4 adet soklama (-20°C/-40°C) (nitesi, 12
idari buro ile 43 adet ticari biiro bulunmaktadir. On adet 6zel
glvenlik gorevlisi ile 3 adet zabitanin gorev yaptigi halde, 2
adet Su Urtinleri Miihendisi ile bir adet Su Uriinleri Teknikeri
gorev yaparken, hig veteriner bulunmamaktadir (Tablo 1).

Halde, balik depolamada ahsap, plastik ve strafor kasalar
kullanilmaktadir. Kirik buzlama, tam dondurma ve depoda
sogutma yontemleriyle su Urinlerinde soguk  zincirin
korunmasi sa@lanmaktadir. Ballk boylama 3-4 grupta
yaplimaktadir. I¢ organ cikartma yoktur. Baliklar genellikle
zeminle temas etmekte ve tatli su ile sulama yapiimaktadir.
Mezat bittikten sonra genel temizlik yapilmakta ve deterjan
kullanilmaktadir. Zemin, lavabo, alet ve gereglerin temizliginde
deterjan kullanimi vardir. Balik hali midarliga ile yapilan
ankette halde hagere ve fare bulunmadig, hafta sonlari ¢evre
sagligi ekipleri tarafindan hasere ve fare ile micadele
kapsaminda diizenli ilaglama yapildi§i ifade edilmigtir.

Balik halinde dezenfektan kullanimi yoktur. Sivi deterjan
ve hipoklorit cozeltisi gibi genel temizlik malzemeleri
kullanilimaktadir. ~ Hal  binyesinde  personel  giysileri
yikanmamakta, 6zel giysi sadece hal midirliglinde gorevli
temizlik personeli tarafindan kullaniimaktadir. Bunun disinda
giysilerin temizliginden galisanlarin kendileri sorumludur. Cop
kovalarl igin 6zel bir uygulama bulunmamakta, belediye
tarafindan saglanan konteynirlar hem agik alanda hem de
mezat alani igerisinde kullaniimaktadir.

Hal igerisinde genel kullanim igin alaturka ve alafranga
olmak tizere birer adet tuvalet mevcuttur.

Tablo 1. izmir balik halinin teknik 6zellikleri

iZMiR Var Yok  Ozellikleri
Kapali alan N 5000 m2
Agik alan N 5000 m2
Sogutucu depo v 3adet0°C
2 adet-20 °C
Soklama N 1 adet -25 °C
1 adet-40 °C
Buz makinesi N 3 firma var
WwC \ 1 adet
Dus \
Bina Havalandirmasi v
idari biiro N 12
Biiro (kabzimal) N 43
Otopark V 1000 arag
Elektronik mezat _ N
Perakende Satis Unitesi N
Aritma Unitesi v
Sosyal alan V Restoran ve Biife
Konferans Odasi N
Saglik odas! (ilkyardim) v
Tamirat Odasi N 1 adet
Laboratuar v
Lokanta N 1 adet
Biife N 1 adet
Kanalizasyon N
Arabadan satis N
Zabita N 3 adet
Giivenlik Birimi N 10 adet Ozel Giivenlik
Saglik Gorevlisi N
Zorunlu Personel v Su Ur. Mith:2

Su Ur. Teknikeri:1

Tuvaletlerde sivi sabun bulunmaktadir. Yapilan ankette her
gln tuvalet temizliginin yapildigi, klor kullaniminin oldugu
ancak tuvalete giris cikista herhangi bir énlemin alinmadigi;
ayakkabilar icin bir antiseptik madde kullaniminin olmadig
tespit edilmistir. Personel Esrefpasa Belediye Hastanesi'nde
alti ayda bir genel saglik kontroliine tabi tutulmaktadir.

Balikhanede hijyen denetlemesi Belediye ve il Gida,
Tarim ve Hayvancilik MUdarliga  kontroldrleri - tarafindan
bazen yapilmaktadir. Balik halinde diisme, ¢arpma, kesilme,
burkulma gibi is kazalari siklikla meydana gelmektedir. Bu
kapsamda caliganlarin sagliklari ile ilgilenebilecek bir saglik
merkezi bulunmamakta, yalnizca mudiriyet binasinda ecza
dolabi bulunmaktadir.

Balik halinde mezat ve pazarlanan tiirler

izmir balik halinde satislar, acik arttirma usuliiyle saat
05.00'te baslamaktadir. Yogun satis siiresi yaklasik 4 saat
stirmekte ve halin aktif olarak calistigi toplam sire ise yaklagik
8 saattir. Satis sirasinda tespit memurlari baliklarin cinsi,
miktari ve fiyatini saptayarak, glnlik satis ¢izelgelerine
islemektedir. Buradan toplam satis bedellerinin %1'i rlisum
kesintisi olarak komisyonculara tahakkuk ettirilmektedir.
Ginliik satis gizelgeleri istatistik birimine gdnderimekte ve
balik halinin veritabanina kaydedilmektedir. 2007-2011 yillari
arasinda balik haline yapilan balk girigleri Tablo 2'de
Ozetlenmistir.
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Tablo 2. izmir balik hali kapi giris beyanlari (2007 — 2011, ton)

Uriin 2007 2008 2009 2010 2011  Ort. %
Sardalya (Sardina pilchardus) 7996 9280 8805 9532 8733 8869 257
Hamsi (Engraulis encrasicolus) 3951 5081 4826 6137 6153 5230 152
Levrek (kiiltiir) (Dicentrarchus labrax) 2359 1945 2631 3381 3045 2672 78
Cipura (kiiltur ) (Sparus aurata) 3302 4461 3609 3217 2970 3512 10,2
ithal uskumru (Scomber scombrus) 255 594 925 1572 1564 982 28
Kupes (Boops boops) 2726 2551 2457 1713 1510 2191 64
Tirsi (Sardinella aurita) 1469 1738 1791 1350 1193 1508 4.4
Cinekop (Pomatomus saltatrix) 51 74 261 120 188 139 04
Tekir (Mullus surmuletus) 254 432 897 1321 840 749 2,2
Barbun (Mullus barbatus) 251 186 67 119 336 192 0,6
Kefal (Mugil spp.) 628 835 815 813 1186 855 25
istavrit (Trachurus sp.) 2185 2643 1887 1230 1224 1834 53
Kolyoz (Scomber japonicus) 641 630 653 620 561 621 18
Bakalyaro (Merluccius merluccius) 779 661 806 537 519 660 19
Granyoz (Argyrosomus regius) 22 12 43 35 268 76 0,2
Tombik (Auxis rochei) 492 653 714 659 476 599 1,7
Yazil orkinos (Euthynnus alletteratus) 8 45 193 311 230 157 0,5
Mercan (Pagellus spp.) 211 245 317 349 432 311 0,9
izmarit (Spicara spp.) 85 121 243 258 195 180 05
Alabalik (Oncorhynchus mykiss) 453 523 486 480 472 483 14
Gimgim (Parapenaeus longirostris) 553 41 596 466 944 520 15
Diger tiirler 1797 1875 1992 1915 3107 2137 61
Toplam 30.468 34.626 35.014 36.135 36.146 34.477 100,0

izmir balik halinde 2007-2011 yillari arasinda ortalama
34477 ton balik islem gormistir. En ¢ok satilan balik
sardalya (%25,7) olmus, onu sirasiyla hamsi (%15,2), kiltir
cipura (%10,2), kiltdr levrek (%7,8), kupes (%6,4), istavrit
(%5,3), tirsi (%4,4), ithal uskumru (%2,8), kefal (%2,5) ve tekir
(%2,2) izlemistir (Sekil 1). Bu on tirin toplam tirler
icerisindeki payr % 82,5'tir.

Gelirler

Ballk hali satiglarindan belediyece kesilen %3 rlsum,
2009 yilindan itibaren %1'e dustrilmuUstir. Bu nedenle 2008
yilinda balikhalinde toplam cirodan kaynaklanan risum (%3)
geliri 1.730.207 TL iken, bu 2009-2011 yillari arasinda
sirasiyla 1.060.487 TL, 1.285.436 TL ve 1.484.247 TL olarak
tespit edilmistir. Dolayisiyla balik halinin érnek 2011 yili
toplam cirosunun 148.424.780 TL oldugu anlasiimaktadir.
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Sekil 1. Izmir balik halinde 2007-2011 yillari arasinda en gok satilan ilk on tiriin oranlari
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TARTISMA VE SONUG

Tarkiye'nin en blyik su Grlnleri hallerinin baginda gelen
izmir balik hali, konumu itibariyle 1997 yilindan beri tartisma
konusu olmaya devam etmektedir. Hogsucu vd. (2001), izmir
li ve civarinda yakalanan baliklarin ¢ogunun yoresel
pazarlarda tiiketildigi, geri kalan kismin izmir balik haline veya
alternatif bir ballk hali gibi goriilen Giizelbahge'ye
gonderildiginden bahsetmektedirler. Ugur (2004), izmir balik
halinde faaliyet gbsteren esnafin en biyik sorununun hal
yerleskesinin denize ve tiketiciye uzak konumu oldugunu
bildirmigtir, calisma sonuglarina gore, balikgilarin - %44’
Giizelbahge, %56's! ise Ugkuyular-Giizelbahge arasindaki bir
alana yeni bir halin kurulmasini uygun gormektedirler. Akyol
ve Pergin (2005) o&zellikle pazarlamanin en &énemli
unsurlarindan biri olan yer konusunun izmir balik hali igin bir
dezavantaj oldugunu belirlemigler ve Inciraltrndan 1997
yiinda Buca-Kaynaklar mevkiine tasinan halin satis
rakamlarindaki ani disiist 6rnek gdstermislerdir. Dolayisiyla,
balik halinin denize ve karaya cikarma noktalarina uzak
olmasinin  sonucu kendilijinden olusan alternatif satis
noktalarinin faaliyete gegmesi arz ve talebin bélinmesine,
kayit digi ballk satisina, Urin kalitesinin  ve hijyenik
durumunun  zayifigina ve fiyat istikrarsizii  ve
dalgalanmalarina neden oldugu stiphesizdir.

Bu galismada, 2007-2011 yillari arasinda pazarlanan
balik miktarinin yillik ortalama 34.477 tona ¢ikmis oldugu
belirlenmis olup, en ¢ok satisi yapilan tiirlerin sardalya, hamsi,
kltlr gipura ve levrek, kupes, istavrit, tirsi seklinde siralandigi
belirlenmistir. Ugur (2004), balik halinde driin siralamasini
sardalya (%29), hamsi (%24), kiltir ¢ipura ve levrek (%14'er)
olarak ilk dért sirayl benzer vermistir. Akyol ve Pergin (2005),
1993-2004 yillari arasinda izmir Ballk Halinde pazarlanan
yillik balik miktarlarini incelemiglerdir. Ballk halinde 50’si
(%83) deniz bahgi, 4’0 (%7) tath su baligi ve 6'si (%10)
omurgasizlardan olmak (izere toplam 60 tlr kaydetmislerdir.
En distk kayrt (2702 ton) 1997°de bulunurken, en yiksek
satis kaydi (6850 ton) 2000 yilinda gézlenmistir. Balik halinde
tirlere gdre en yliksek miktarlarin, sirasiyla sardalya, hamsi
ve kupese ait oldugunu bildirmiglerdir. Buradan anlagilacagi
lzere, ilk iki tir gegen sireg icerisinde degismemis, ancak
kltdr cipura ve levregin Ust siralara yerlestigi gortimastir. Bu
durum, her yil Uretimi slrekli artan bu baliklarin pazara
arzindaki artisa, rekabet ve buna bagli olarak fiyat uygunlugu
nedeniyle halkin kultlr baliklarina gittikge artan ilgisine
baglanabilir. Burada bir diger 6nemli husus da, halin gecen
yillar itibariyle gittikge benimsenip, daha saglikli kayit
tutulmasi sonucu, 1997-2001 yili ortalamasi olan 4258
ton'dan (Akyol ve Percin, 2005), ortalama 34.477 tona ulagan
islem hacmidir. Bu calisma kapsaminda incelenen ve izmir
Balik Hali Midurligu Istatistik Birosu'nca tutulan kayitlar,
gelistirilen bir yazilim ile veritabaninda depolanmaktadir ve
girilen veriler bu yazilim vasitasiyla islenmektedir. Bu nedenle

insan hatasi minimuma indiriimektedir. Verilerdeki dizen ve
veri kayiplarinin olmamasi, bu sistemin bir basarisi olarak
kabul edilmelidir. Buna ilaveten, riisumun %1’e disuriilmesi
de beyan gercekligini arttiran énemli bir unsur olmustur.

Balik halinde, halen ahsap kasa kullanimi ve bazi hijyen
kurallarinin (antiseptik banyo, uygun kiyafet, ¢op depolama,
aragtan satig, vb.) tam olarak uygulanmamasi gibi dnemli
sorunlari devam etmektedir. Ugur (2004), balik halinde saglik
ve hijyen kosullarinin memnuniyet duzeylerini arastirdigi
calismasinda, balikgilarin ~ %89%'unun sadlik ve hijyen
kosullarina uyularak satis yapilmadigini  distindiiklerini
bildirmistir. Bunun nedeninin halde hi¢ (%56) veya yeterli
denetimin yapilmadigi (%44) seklinde ifade edilmistir. Mol ve
Saglam (2004), izmir balik halinde ahsap kasa kullanimin
ucuz malzeme olmasi nedeniyle halen kullanimda tercih
edildigi, calisanlarin soyunma odalarinin hijyenik olmadigi, isgi
saghginin kontrol altinda olmadigi gibi bir cok eksikligi ifade
etmiglerdir. Gok (2011), izmirde pazarlama asamalarinda
teknede, limanda halde ve pazarda balk kalitesini
karsilastirmis ve en distik kaliteye sahip bali§in pazaryerinde
tiiketici ile son bulusma noktasinda oldugunu bildirmistir. Su
urtinleri yasadigi ortam, avlandigi arag, karaya ¢ikarma, balik
haline ve satis noktasina nakliyat sirasinda birgok dis etmen
dolayisiyla mikrobiyolojik bulagsmaya maruz kalabilmektedir.
Bu nedenle bulasmanin nerede gerceklestiginin ortaya
konulabilmesi i¢in her asamada ve muhtemel risklere karsi
kontrol edilmesi gereklidir. Tim bu kontaminasyonlari
belilemeye yonelik gelismis bir mikrobiyoloji laboratuarinin
kurulumu ve ilgili personelinin balik halinde istihdami mutlaka
gergeklestirilmelidir.

Sonugta, blylk olcekli bir depolama ve pazarlama alani
olarak Izmir balik hali, hilyen ve sanitasyon konularinda
maalesef yetersiz gbrlinmektedir. Halde digerleri yaninda
kullaniimaya devam eden ahsap kasalar bir an énce iptal
edilmelidir. Halin yer konusu tartigimaya devam etmekle
birlikte, artan satis grafigi bu alanin gittikge benimsendigini de
gbstermektedir. Bu toptanci halinin yaninda, Giizelbahge ana
limaninin bitisigine baglanan ve ilave balik¢l barinag ve yat
limani olarak faydalanilacadi duyurulan alana, hijyenik sartlara
uygun modern bir perakende balik hali yapilabilir. Béylece,
izmir gibi bir deniz kentine yakisan, balik tiiketimini daha da
arttirabilecek, icerisinde  gdrsel tanitimlarin  yapildigi,
balik/balikgilk  mUzesiyle, sosyal alanlariyla gocuk ve
genclerin de ilgisini cekebilecek bir hal tasarimi igin yerel
y6netim ve Universite isbirligi saglanabilir.

TESEKKUR

Calismanin gergeklesmesinde yardimlarini esirgemeyen
izmir Balk Hali Midiri irfan Ataojuz ve balik hali
calisanlarina tesekkird bir borg biliriz..
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