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Abstract: This study reports the current status and annual amounts of fish which are marketing in Istanbul wholesale fish market between 2007 and 2011, and
also some structural and hygienic problems of fish market were determined. The annual average sales of fish in the market reached to about 40000 tons. The
average 90 species are being sold in the fish market. The greatest amounts of fish, sold in the market were concerning with anchovy, horse-mackerel, reared

bass and gilthead sea bream, and bluefish, respectively.
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Ozet: Bu calisma, 2007-2011 yillai arasinda istanbul balik halinde pazarlanan baliklarin miktarini ve halin meveut durumunu rapor etmektedir. Ayrica halin bazi
yapisal ve hijyenik problemleri de saptanmigtir. Halde yillik ortalama balik satigi yaklasik 40000 tona ulasmigtir. Halde ortalama 90 tir su GrlnG islem
gormektedir. Satis miktarlarina gdre en gok pazarlanan baliklar sirasiyla hamsi, istavrit, kiiltlir gipura ve levrek ile Itferdir.

Anahtar kelimeler: Balik hali, pazarlama, istanbul

GIRIS

Tirkiye'de ginimizde 13 adet su drlinleri toptan satis
yeri bulunmaktadir. Istanbul'da bulunan bir ézel girisim harig,
tim su drdnleri satis yerleri Belediyelerce kurulmus ve
isletilmektedir (BSGM, 2012). Yillik yaklasik 200-300 bin ton
civarinda su driind, toptan satis yerleri olan balik hallerinde
satiimaktadir (TUIK, 2012). Su Uriinleri dagitim sisteminde
balik halleri, hem balikgilik yénetimi icin gerekli olan balikgilik
bagimli verilerinin saglanmasinda, hem de satilan Urlnlerin
orijini, av alani ve boy yasaklari, tazelik, hijyen ve gida
guvenilirligi kriterleri bakimindan kontrol altinda tutulabilmesi
agisindan gok 6nemli merkezlerdir.

istanbul balik hali, Tirkiye'nin en blyik balik halidir ve
Turkiye'nin - gegmisten  bugline en eski kayitlarinin
nesredilmesi gibi 6nemli bir 6zellige de sahiptir. Gegmiste
istanbulda iki ballk pazar vardi. Biri Emindnii'ndeki
balikhanenin  gevresinde, digeri ise  Beyoglu'nda
Galatasaray’in hemen gerisindeydi. Eminéni’ndeki balikhane
17 Kasim 1902'de biylk bir merasimle agiimig, 1957 yilinda
ise yikilarak, yeri Emindni meydanina dahil edilmistir.
Balikhanenin  istiml&kini  miteakip, bu faaliyetlerin
aksatilmamasini teminen dnce meyve ve sebze hali yanindaki
eski bir binaya taginan ve sonra belediyece yeniden inga ve
tanzim ettirilen hal, Azapkaprdaki mahalde 20.10.1964
tarihinden itibaren faaliyete ge¢mistir. Bu balikhane 3000
mZlik bir sahayl kapsamaktaydi ve balikhane idaresine ait
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birolar, balik¢i kooperatiflerine, balikgilar cemiyetine, balik
komisyoncularina ve balik esnafi dernegdine ayri ayr yer
tahsis edilmisti (Dozbay, 1970). Bugiin Istanbul'un en iinlii
balik pazar Sultan Abdiilaziz zamaninda kurulan, Istiklal
Caddesi Sahne Sokaginda bulunan Beyoglu balik pazaridir.
Kidem ve dnem olarak Koyisi Caddesindeki Besiktas balik
pazari, Beyoglu balik pazarinin hemen ardindan gelir. Ayrica
Kumkapi, istinye ve Sariyerde kurulmus o6nemli balik
pazarlari bulunur (Akgicek 1998). Son olarak 29 Eylil 1983'te
Kumkapi'ya tasinan biyik balik halinin yapiminda deniz
kismen doldurularak daha genis bir alan elde edilmistir
(Erdogan-Saglam vd., 2008).

istanbul balik halinin Tiirkiye balik pazarindaki 6nemine
karsin, hal Uzerine vyapilmig az sayida arastirma
bulunmaktadir. XX. ylzyllin baginda Deveciyan (1926)'n,
Tlrkiye baliklar ve av araglarini da tanithidi, ayrica balik
hallerine giren balik miktarlarini karsilastirdi§i kapsamli eser
ilklerdendir. Tiirkmen (1953) ise istanbul Balikhanesi ve Av
Vergileri Dairesi kayitlarina gore 1928 yilindan 1952 yilina
kadar balikhanede birinci derecede rol oynayan 13 balik
cinsinin miktarlarini grafiklerle yayinlamistir. Bunlara ilaveten,
Dozbay (1970), istanbul balik hallerinin faaliyet bdlgelerini ve
pazarlama yontemlerini 6zetlemistir. Baysal (1971) ise, balik
hallerinin ekonomik ve yasal ¢alisma prensiplerini derlemistir.
Daha sonra uzun bir bosluk déneminin ardindan, istanbul
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balik halinde 1996-1997 yillarinda pazarlanan baliklar Gzerine
bir galismaya rastlanmaktadir (Timur ve Dogan, 1999). Mol ve
Saglam (2004), Avrupa ve Turkiye'deki bazi énemli balik
hallerinin  fiziksel ~ kosullarinin  yasalarla  uyumunun
karsilagtirmali olarak yapildigi bir calismada, istanbul balik
halini de incelemislerdir. Erdogan ve Dizglnes (2006),
istanbul balik halinde énemli ekonomik balik tiirlerinin yillara
gore satis miktarlarini inceleyerek, Turkiye balik¢iligina
katkisi, pazarda satis sekli ve pazarlama standartlari ve halin
teknik sartlari agisindan degerlendirmislerdir. Ozden ve Tosun
(2006), Tlrkiye'deki toptan ve perakende satis yerlerinin
degerlendirmesini yapmislar; bu kapsamda istanbul ve Rungis
balik hallerinin bazi 6zelliklerini kargilagtirmis, “Toptan ve
Perakende Satis Yonetmeligi'/nde yer alan teknik ve hijyenik
sartlar siralanmis, balik hallerimizin bu sartlara uygun bir
sekilde yonetiminin ve isletilmesinin saglanmasi gerektigi
uzerinde durmuglardir. Erdogan-Saglam vd. (2008), on yillik
dénemde (1998 — 2007) Istanbul balik halinde iglem géren
tiirler (izerine calismislar, sonuglari hem istanbul balik halinin
eski doénem raporlari hem de izmir ve Canakkale balik
halleriyle karsilastirmislardir.

Bu calismada, Kumkapr'daki istanbul balik halinin mevcut
son durumunu ortaya koymak igin 2007-2011 yillar
arasindaki pazarlanan tirlerin cins ve miktarlarinin
derlenmesiyle en ¢ok islem gdren tlrlerin belirlenmesi, halin
fiziksel sartlarinin ve buna bagl sorunlarinin ortaya konmasi
amaglanmigtir.

MATERYAL VE YONTEM

Bu calismanin verileri, 2007-2011 vyillari arasinda tim
aylik satis miktarlarinin degerlendiriimesiyle ve halin fiziki
kosullarinin belirlenmesi igin halde yapilan iki galismayla elde
edilmistir. Balik haline 2007-2011 yillarinda giren, avcilik ve
yetistiricilik yoluyla elde edilen tiirlerin listesi ve miktarlari balik
hali satis istatistiklerinin derlenmesiyle elde edilmistir. Ayn
zamanda, balik halinin fiziksel &zellikleri ile ginlik calisma
kosullarinin ve sorunlarin belirlenmesi i¢in hal midird, bazi
hal calisanlari, komisyoncular ve balikgilarla yliz yiize
gortismeler yapilmigtir.

BULGULAR
Balik halinin personel, teknik ve sihhi sartlan

Kiylya bitisik olarak kurulan hal, yaklagik 10.000 m?
kapali, 17.000 m2 acik alana sahiptir. Kapali alan igerisinde
4800 m2 muzayede alani olarak ayrilmistir. Halin kiyisinda
uzunlugu 45 m olan ¢ adet kazikl iskele Grin bosaltma
amacl kullaniimaktadir. Oldukca genis bir personelle hizmet
veren halde, toplam 167 personel (Tablo 1), 69 miistahsil, 101
adet komisyoncu, 448 alici esnaf vardir. istanbul balik halinin
teknik dzellikleri ise Tablo 2'de gosterilmistir.

Balik depolamada, ahsap, plastik ve strafor kasalar
kullaniimaktadir. Kirik buzlama ve komisyoncularin kendi
birolarinda depoda sodutma yontemleriyle soduk zincirin
korunmasi saglanmaktadir. Ballk boylama ve i¢ organ
cikartma yapilmamaktadir. Baliklar zeminle temas etmekte ve

deniz suyuyla sulama yapilmaktadir. Mezat bittikten sonra
genel temizlik yapiimakta ancak deterjan kullanilmamaktadir.
Mezat sirasinda avlanmasina izin verilen minimum boyun
altinda yakalanan uriinlere siklikla rastlanmistir. Midriyet ile
yapilan ankette fare ve hasere bulunmadigi, fare ve hasere
kontroliiniin Biyuksehir Belediyesi Cevre Koruma Mudurligu
tarafindan yaz aylarinda yapildi§i ifade edilmigtir.

Balik halinde dezenfektan olarak etanol kullaniimaktadir.
Hal binyesinde personel giysileri yikanmamakta, ¢zel giysi
sadece hal midurliginde gorevli giivenlik gorevlileri ve
komisyoncularla ¢alismakta olan bazi personel igin mevcuttur.
Giysilerin temizligi ¢alisanlarin kendi inisiyatiflerindedir. C6p
kovalari igin ©zel bir uygulama bulunmamakta, belediye
tarafindan saglanan konteynirlar agik alanda bulunmaktadir.

Hal icerisinde alaturka ve alafranga tuvaletlerde her gin
temizligin yapildigi, klor kullaniminin oldugu ancak tuvalete
giris cikista her hangi bir 6nlemin alinmadigi ayakkabilar igin
bir antiseptik madde kullaniminin olmadigi tespit edilmistir.

Tablo 1. istanbul balik halinde galisan personel ve nitelikleri
Table 1. Personnels and their qualifications, laboring in Istanbul fish

market
BIRIM UNVANI ADET
Su Uriinleri Miihendisi 10
MEMUR Veteriner Hekim 6
Memur 17
Su Uriinleri Miihendisi 6
Gida Mihendisi 1
SOZLESMELI Tekniker 4
Teknisyen 4
Memur 2
iSCi Isci 35
ZABITA AMIRLIGI Zabita 23
GUVENLIK Giivenlik Personeli 28
TEMIZLIK Temizlik Personeli 26
ISTIRAK Saglik A.S. 2
DI$ GOREV 2 Veteriner, 1 Memur 3
TOPLAM 167
Tablo 2. istanbul balik halinin teknik 6zellikleri
Table 2. Technical characteristics of Istanbul fish market
ISTANBUL Var Yok Ozellikleri
Kapali alan N 10000 m2
Agik alan N 17000 m?
Sogutucu depo N 700 m2
Soklama N
Buz makinesi N 1
weC \/ 2 adet
Dus N
Bina Havalandirmasi N
idari biirolar N 1350 m?
Biiro (kabzimal) y 101
Otopark N 50 arag
Elektronik mezat \
Perakende Satis Unitesi N
Aritma Unitesi N
Sosyal alan N 1 kahvehane
Konferans Odasi N 50 kisilik
Saglik odasi (ilkyardim) y
Tamirat Odasi N

26



The physical conditions of Istanbul fish market and the marketed fish species (2007-2011)

ISTANBUL
Laboratuar
Lokanta
Biife
Berber
Kanalizasyon
Arabadan satis
Zabita
Giivenlik Birimi
Saglik Gorevlisi

Yok Ozellikleri

=

1 adet

23 adet
28 adet

<<<<<<<<4§

Personel igin genel bir saglik kontrolli yapiimamaktadir.
Balikhanede hijyen denetlemesi balik halinde gérevli su
uriinleri miihendisleri ve veteriner hekim tarafindan zaman
zaman da Gida, Tarm ve Hayvancilk il Midirligi
kontrolérleri tarafindan yapilmaktadir. Personele ilk yardim
konularinda egitim  verilmektedir. Bu kapsamda tiim
galisanlarin sagliklar ile ilgilenebilecek bir saglik merkezi
vardir ve blinyesinde ecza dolabi bulunmaktadir. Balik halinde
zaman zaman cesitli is kazalari meydana geldigi ifade
edilmistir.

Balik halinde mezat ve pazarlanan tiirler

istanbul balik halinde satislar, agik arttirma usuliyle saat
04.00'te baglamaktadir. Etkili pazarlama &gle saatlerine dek
azalarak slrmektedir. Ballk hali 7 giin 24 saat faaliyet
gostermektedir. Hale balik girisi balikhane iskelesine yanasan
balikgi tekneleri ve balikhane igine kadar girebilen
kamyonlardan el arabalariyla yapilmaktadir. Glnlik satis
gizelgeleri istatistik birimine gdnderilmekte ve balik halinin veri
tabanina kaydedilmektedir. istanbul balik halinde toplam 126
Urin gesidi ve ortalama 90 tir su Urini satildigi tespit
edilmistir. Bu Uriinler igerisinde deniz, i¢ su, donmus, ithal ve
kiltlr baliklari bulunmaktadir.

istanbul balik halinde 2007 — 2011 yillari arasinda en gok
islem gdren ilk on tirin satis miktarinin toplam trler
icerisindeki payr %91 olmustur. En ok islem gdren tirler

|

Diger |
Sardalya -:I
Tekir [

. Uskumru -:|

Palamut -:I

Mezgit ]

Lifer |

K. Cipura ]

K. Levrek |

i1l

Istavrit ]

sirasiyla hamsi (%43), istavrit (%15,1), kltir levrek (%5,7) ve
cipura (%5,6), lufer (%5,2), mezgit (%5,1), palamut (%3,5),
ithal uskumru (%3), tekir (%2,6) ve sardalya (%2) olarak tespit
edilmistir (Sekil 1). 2006-2010 yillar arasindaki toptan balik
fiyat ortalamalarina gdre en yiiksek fiyattan satis yapilan tirler
Istakoz, jumbo karides, deniz levrek, sinarit, lifer, bdcek,
kalkan seklinde siralanmigtir (Sekil 2). Balik hali istatistik
birimi gunlik balik fiyatiarini istanbul Belediyesi ‘Balik Hali
resmi internet adresinde yayinlamaktadir. Toplam satis
bedellerinin %3G rlsum kesintisi olarak komisyonculara
tahakkuk ettirilmektedir.

TARTISMA VE SONUG

Tirkiye'nin islem hacmi bakimindan en biyuk su Grinleri
hali olan Istanbul balik hali iizerine yapilan bu calismada,
halin teknik, hijyenik durumu, personel cesitliligi ile en gok
satisi yapilan tlrler ve fiyatlari lizerinde durulmustur.

Halde 2007-2011 vyillari arasinda pazarlanan balik
miktarinin yillik ortalamasi yaklasik kirk bin ton olup, en gok
satisl yapilan tiirlerin hamsi (%43), istavrit (%15,1), kultir
cipura ve levrek (11,3), lifer (5,2), mezgit (%5,1), palamut
(%3,5) seklinde siralandigi belirlenmistir. Timur ve Dogan
(1999), Istanbul balik halinde 1996-1997 yillar arasinda 73
tirdn islem go6rdigind ve her iki yil igin bin tonun lzerinde
pazarlanan baliklari sirasiyla hamsi (%49 ve %56), istavrit
(%17 ve %13), palamut (%10), mezgit (%10 ve %8), sardalya
(%8 ve %10), lufer (%6 ve %7) olarak rapor etmislerdir.
Erdogan ve Duizgines (2006), 1998-2001 yillari arasinda 86
trlin pazarlandigini belirterek, halde pazarlanan Urlnlerin
toplam dretimdeki payinin  %4-6 arasinda degistigini
hesaplamiglardir.

Hamsi

\ %

0 5 10 15 20

25 30 35 40 45 50

Sekil 1. Istanbul balik halinde en gok islem géren ilk on tiiriin bes yillik (2007-2011) ortalamalarina gére satis oranlari
Figure 1. The sales ratio of the first ten species, the most traded according to five year averages (2007-2011)
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Sekil 2. [stanbul balik halinde bes yillik (2006-2010) ortalama fiyatlara gére en yiiksek toptan fiyata sahip ilk on bes tir
Figure 2. The first fifteen species with the highest wholesale prices according to five year averages (2006-2010)

Erdogan-Saglam vd. (2008), istanbul balik halinde 1998-2007
déneminde, 72 tir deniz, 7 tir tath su balg ile 14 tir
omurgasizdan olusan en az 93 tirtin islem gordigind; bunlar
icerisinde sirasiyla hamsi (%43,5), istavrit (%17), palamut
(%11,4), lifer (%9), kiltlr cipura-levrek (%3,7) ve mezgit
(%3,3)in Ust siralarda satigi oldugunu tespit etmislerdir.
Burada son bes yillik periyotta (2007-2011) ilk iki sira benzer
bulunmakla birlikte G¢ ve dérdlincl siraya killtir cipura-levrek
baliklarinin yerlestigi ve satis oraninin toplamda %11,3'e
ulastigr gortlmektedir. Bu durum, kiiltir baliklarina olan ilginin
son yillarda gittikge arttigini gdstermektedir. Buna ilaveten
ithal uskumru'nun payr da %3'e kadar cikmistir ki, bunun
nedeni istanbulun 6nemli nostaljilerinden biri olan kiyida
balik-ekmek faaliyetlerinde artan tercih sebebiyle olabilir. Balik
halinde 2007 6ncesi %9'larda olan liferin payi ise azalarak
guniimiizde %5,2'ye gerilemistir. Bu durum ise liifer baliginin
av istatistiklerinde gorilen azalmayla dogru orantilidir.

Deveciyan (1926), istanbul balik halinde 1909-1923
donemi toplaminda ilk sirayr midye-pina-akivades (%36)’in
aldigini, onu sirasiyla palamut (%24), istiridye-tarak (%15),
uskumru-giroz (%10), hamsi-gaga (%3) ve istavrit-izmarit (%3)
izlemistir. Bu eski kayitlarda satiglarin %50’sinden fazlasini
cift kabuklu yumusakgalarin olusturmasi dikkat gekicidir.
Tirkmen  (1953), 1928-1952  periyodunda istanbul
balikhanesinde satilan 13 balik cinsinin yirmi bes yillik
ortalamasina gore sirasiyla uskumru (%49,7), istavrit (%12,4),
lifer (%6,7), kefal (%6,3), kilig (%6,1), sardalya (%4,8), kalkan
(%4,3), izmarit-istrongilos (3,8), barbun-tekir (%3,2), giimus
(%0,8), levrek (%0,8) seklinde vermistir. Burada palamut ve
torik sayisal ve cift olarak bildirilmis olup, her ikisi toplanarak
yillik ortalamasi 3.228.584 cift olarak hesaplanmistir. Buradan
anlagilacagi izere o yillarda basat tir palamut ve sonrasinda
uskumru oldugu anlagilmaktadir. Ancak balik halinde yerli
uskumrunun giinimizde artik %0,2'lik paya sahip olmasi
nedeniyle talebin artik ithalat yoluyla karsilaniyor olmasi ise
Uzlchdar.

Balik halinde, halen ahsap kasa kullanimi ve bazi hijyen
kurallarinin (antiseptik banyo, uygun kiyafet, ¢op depolama,
aragtan satis, vb.) tam olarak uygulanmamasi gibi énemli
sorunlari devam etmektedir. ilgili mevzuatta (Anonim, 2002)

“satilacak ve sergilenecek su drtinleri igin yeterli miktarda ve
uygun nitelikte, plastik ve strafor muhafaza kaplan
kullaniimalidir’ ifadesine ragmen, strafor ve plastik kasalarin
kullanimi yetersizdir ve gogunlukla tahta kasa kullaniimakta,
bu kasalarin tekrar tekrar kullanimindan dolay kontaminasyon
riski artmaktadir. Ugok (2003), istanbul balik halinde tahta
kasalardan yaptiklari érneklemelerde bakteri yikunin fazla
oldugunu ve bu kasalarda ortalama 12 saat bekletilen su
Urlinlerinin halk sagligi agisindan risk teskil ettigini bildirmistir.

Mol ve Saglam (2004), istanbul balik halinde ahsap kasa
kullanimin ucuz malzeme olmasi nedeniyle halen kullanimda
tercih edildigi, calisanlarin soyunma odalarinin  hijyenik
olmadi§i, is¢i saghginin kontrol altinda olmadi§i, sicaklik
kontrol sistemi, hijyenik atk sistemi, bdcek, kus, vb.
kontroliinin olmadi§i gibi pek cok eksikligi ifade etmislerdir.
Bu galismada, atiklarin halk sagligini tehdit etmeyecek sekilde
uzaklastirldigi ifade edilmesine karsin, goplerin gelisiglizel
atildigi bazi noktalarda muzayede alaninda baliklarla ayni
ortamda oldugu gérilmustr.

Erkan (2010), lstanbul Ballk Halinde (riinlerin
tasinmasinda tek kullanimlik strafor kutular ve tahta kasalarla
yapildigini tahta kasa kullaniminin %30 civarinda oldugunu
tamamen strafor kasa kullanimasinin  hedeflendigini
bildirmistir. Ancak bu calismada tahta kasa kullaniminin
%50'den fazla oldugu, Ozellikle hale giris yapan Urlnlerin
tamamina yakininin tahta kasalarla giris yaptigi gozlenmistir.

Sonugta, ‘Asgari Teknik ve Hijyenik Sartlar’ uyarinca hem
kontaminasyon hem de c¢apraz kontaminasyon olmasi
nedeniyle ahsap kasalarin kullanilmamasi gerektigi ifade
edimesine ragmen, Istanbul ve diger tiim balik hallerimizde
baliklar ¢ogunlukla ahsap kasalarda muhafaza edilmekte ve
satiga sunulmaktadir. Halde arag, kasa ykama ve
dezenfeksiyon alanlari olmadigi; plastik kasa, kutu, palet ve
tank kullaniminin yetersiz oldugu tespit edilmistir. Hijyenik bir
depolama ve miizayede igin ydnetmelige uygunlugun etkin bir
sekilde denetlenmesi ve insan saghgini tehdit eden
durumlarin ~ 6nlne  gegilmesi  igin  caydirici  cezalar
belirlenmelidir. Toptan satis yeri icerisindeki insan giiciine
dayanan Uriin tagima sistemleri yerini tasima ekipmanlarina
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birakmalidir. izlenebilirligi saglayici tartim, etiket, barkot
sistemlerinin kurulmasi gerekmektedir.

Su Urlnleri yasadi§i ortam, avlandi§i arag, karaya
clkarma, balik haline ve satis noktasina nakliyat sirasinda
birgok dis etmen dolayisiyla mikrobiyolojik bulasmaya maruz
kalabilmektedir. ~ Bu  nedenle  bulasmanin  nerede
gerceklestiginin ortaya konulabilmesi igin her asamada ve
muhtemel risklere kargi kontrol edilmesi gereklidir. Tim bu
kontaminasyonlari  belirlemeye  yonelik  gelismis  bir
mikrobiyoloji laboratuarinin kurulumu ve ilgili personelinin
balik halinde istihdami mutlaka gergeklestiriimelidir.

Girpinar'a taginmasi s6z konusu olan halin kurulumunda
standartlara uygun, hijyenin 6n planda tutuldugu, ahsap kasa
kullaniminin terk edildigi, tim kapali alanin seramikle kapli
oldugu, atik suyun saglikli toplanarak aritildigi, satigin
yerlerde degil krom tezgahlarda yapildig, elektronik mezat ve
barkot sisteminin uygulandi§i, tek tip is elbiseli personelin
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