GAZIOSMANPASA BILIMSEL ARASTIRMA DERGISi (GBAD) | Cilt/Volume : 12
Gaziosmanpasa Journal of Scientific Research Sayi/Number: 3
ISSN: 2146-8168 Yil/Year: 2023
http://dergipark.gov.tr/gbad Sayfa/Pages: 184-196
Arastirma Makalesi (Research Article)

Alinis tarihi (Received): 22.11.2023
Kabul tarihi (Accepted): 14.12.2023

Narince Bag Yapragimin Uretim Modeli: Erbaa Ornegi

Muhsin BALCI!, Adem YAGCI?", Murat GOKBULUT!

L Erbaa Iice Tarim ve Qrman Miidiirliigii, Erbaa, TOKAT
2Tokat Gaziosmapagsa Universitesi Ziraat Fakiiltesi, adem.yagci@gop.edu.tr

*Sorumlu yazar: adem.yagci@gop.edu.tr

OZET: Uziim meyvesi sofralik, kurutmalik, saraplik olarak degerlendirilmektedir. Bunun yaninda asmanin
yapraklar1 da Tiirk mutfagmin vazgecilmez tatlarindan sarmalik olarak tiiketilmektedir. Tirkiye’de
yetistirilen Narince, Sultani Cekirdeksiz, Yapicak ve Alphonse Lavallée gibi bazi {iziim gesitleri,
yetistirildigi bolgelerde yapraklarindan faydalanildig: icin, yapraklari salamura yapilarak tiiketildiginden
tercih edilen ¢esitler arasindadir. Bu ¢aligma Narince iiziim ¢esidinin en yaygin yetistirildigi Tokat ili Erbaa
ilcesinde yapilmistir. Calismada Narince cesidine ait salamuralik yapraklarin toplanmasi ve iglenmesi
asamasindaki {iretici aligkanliklar1 ve davraniglart incelenmistir. Ayrica isletmelere gelen salamura edilmis
yapraklarda yapilan 6n islemlerden i¢ ve dig piyasadaki tiiketicilere ulagincaya kadar olan basamaklar ele
alinmaya c¢aligilmistir. Calismada 100 adet iiretici ile 10 adet salamura yaprak isleme ve ihracati yapan
firmalar ile yiiz yiize goriisme yapilmis ve elde edilen veriler istatistik olarak degerlendirilmistir. Calisma
sonucunda {ireticilerin etken maddeye gore ilag kullanimi, yaprak kirim sayisi, sicak su eldesi, yapraklarin
salamurada bekleme siiresi, iiriiniin pazarlanmasi, iiriin fiyatinda vb farklilik oldugu; isletme bakimindan
kapasite kullaniminda, i¢ ve dis piyasaya sunulan {iriin hacminde, yapraklarin islenerek (sarilmis, ¢ig yaprak)
piyasaya sunulmasinda, paketlenmis {iriin gramajlarinda vb. farkliliklar oldugu belirlenmistir. Sonug olarak
Erbaa ilgesinde Salamuralik yaprak iiretimi ve pazarlanmasinda bazi ufak farkliliklar dikkate alinmaz ise
birbirine benzer iiretim yapildig1 kanaatine varilmustir.

Anahtar Kelimele- Salamura, Sarma, Cografi Isaret, Goble, Erbaa

Production Model of the Narince Vine Leaf: The Example of Erbaa

ABSTRACT: Grapes are categorized into three types based on their usage table grapes, raisins, and wine
grapes. Also, vine leaves are used to make a delicious dish called “sarma” (stuffed vine leaves) in Turkish
cuisine. Narince, Sultanina, Yapincak, and Alphonse Lavallée are some of the most preferred grape varyeties
in Tirkiye for this purpose. This study was carried out in Erbaa county of Tokat province, which takes the
lead in producting Narince grapes. The habits and behaviors of the producers were studies during the
harvesting and processing stages of Narince vine leaves. In addition, the stages from pre-treatment of the vine
leaves at businesses to supplying the product to the consumers in the domestic and foreign markets were
addressed. During the study, a series of face-to-face interviews were conducted with 100 producers and 10
vine leaf pickling and exporting companies and the outcoming data were statistically evaluated. At the end of
the study, it has been found that there are differences in pesticide/fungicide use, harvested quantities, initial
amount of hot water for pickling, pickling length, marketing of the product, product prices, facility capacities
of the businesses, product volumes supplied to the domestic and foreign markets, supplied options (raw or
stuffed), and packaged product weights. As a result, it has been concluded that, if slight differences in
production and marketing are not consided, pickled leaves are produced with a similar method by different
producers in Erbaa county.
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1. Giris

Asma, ¢ogaltma yontemlerinin kolay olmasi, iklim ve toprak istekleri bakimindan g¢ok
secici olmamast ve farkli sekillerde degerlendirilebilmesinden dolay1 diinyada kiiltiirii
yapilan en yaygin bitkilerden biridir (Celik ve ark., 1998). Omcanin meyvesinden, budama
artiklarindan ve kiitik tabir edilen govdesinden ¢ok degisik amagclarla istifade
edilebilmektedir. Meyvesi taze ve kurutmalik olarak tiiketilirken sikilarak elde edilen
sirasindan sarap, raki, hardaliye, sirke gibi iriinler yaninda birgok geleneksel iiriin de
(pekmez, kome, sucuk, bulamag, kofter, vb) elde edilmektedir (Cangi ve Yagci, 2017).

Asma yapragi, iilkemizin hemen hemen her bolgesinde geleneksel yemeklerin yapiminda
kullanilan 6nemi bir kaynak olmaktadir. Asma yapragi zeytinyagli ve etli dolmasinin
yaninda yorelere gore baklali, mercimekli ve nohutlu dolma, bat, cesitli meyvelerle
karistirilan dolmalar vb. geleneksel Tiirk mutfaginin essiz yemeklerine tad vermektedir
(Cangi ve Yagci, 2012; Orug ve ark., 2020). Asma yapraginin rengi ¢eside dzgii olarak
acik yesil, sari-yesil, koyu yesil veya kirmizims1 olabilmektedir (Giilcii ve Demirci, 2011).
Asma yaprag1 insan sagligi icin son derece faydali bilesikler icermektedir. Bunlar; sekerler,
aminoasitler, organik asitler, fenolik bilesikler, mineral maddeler ve bazi vitaminlerdir
(Ribereau ve Reynold, 1971). Sarmanin yapim sekli ve kullanilan i¢ malzemesine goére
besin icerigine bazi ilaveler yapilmaktadir (yag, protein, vb). Isleme sonrasi asma yapragi
kalorisi diisiik ve igeriginde yiiksek miktarda diyet lif icermektedir (Anonim, 2017).

Bagcilik yapilan her yerde ve her iliziim ¢esidinde, hatta bahcelerde/ev c¢ardaklarinda
cesidinin ne oldugu bile bilinmeyen omcalardan taze veya salamuralik yaprak
toplanabilmektedir (Cangi ve Yage1, 2012). Bununla birlikte Tiirkiye’de Narince, Sultani
Cekirdeksiz ve Yapincak gibi bazi iiziim gesitlerinin yapraklari sarmalik olarak daha gok
tercih edilmektedir (Celik ve ark., 2005). Toplanan yapragin islenmesi; omcanin bulundugu
bolge ve sehir, iiziim ¢esidi, toplanacak yaprak miktari, toplanan yapragin ticari olarak
degerlendirilmesi, pazarlanacak olan yer vb. gibi faktorlere gore degisebilmektedir. Her
sehir, ilce hatta kOy seviyesinde yapragin toplanma ve islenmesinde bazi farkliliklar
bulunabilmektedir.

Tokat ilinde 66.214 da alanda bagcilik yapilmakta olup yaygin olan gesit Narince iiziim
cesididir (Anonim, 2021). Tokat ilinde bag yetistiriciligindeki temel amag, liziimden ziyade
salamuralik asma yaprag: liretimi olarak yapilmaktadir (Agaoglu ve ark., 1988; Orug ve
ark., 2020). Baglarin %91.5’inde yaprak toplama isi yapilmakta ve dekara 333.75 kg yaprak
alinmaktadir (Cangi ve ark., 2005; Semerci ve Cangi, 2020). Bu bilgilere dayanarak Tokat
ilinde yillik 20-25 bin ton asma yaprag: iiretiminin oldugu sdylenebilir. Tokat ili Erbaa
ilgesinde 12 adet aktif salamuralik yaprak isleme ve paketleme tesisi bulunmaktadir. Ilge
genelinde bag alan1 19.820 dekardir (il genelinde ikinci siradadir). Bu alanin % 6’sinda
sofralik iiziim cesitleri (Alphonse Lavallée, Razaki, Cavus, Cardinal, Trakya Ilkeren, Red
Globe, Karaerik, Yalova Incisi) yetistirilirken %94’i siralik, saraplik ve yapraklik olarak
degerlendirilen Narince liziim ¢esididir (Anonim, 2021b).

Genel olarak yaprak kirinminda delinmis, yirtik olan yapraklar ayiklanmakta ve yapraklar
15-20’11 olacak sekilde gruplar halinde destelenmektedir. Destelenen yapraklar haslama
icin, 100 1 hacmindeki bidonlar i¢inde 10-12 kg yemeklik kaya tuzu ilave edilerek 80-100
°C’deki sicak su, kap icerisine konulan yapraklarin {istiine ¢ikacak sekilde ilave edildikten
sonra, 3-6 giin bekletilip, yapraklarin suyunun siiziilmesi i¢in disartya ¢ikarilmaktadir
(Anonim, 2019). Suyu siiziilen yapraklar: {iretici buradan ticari firmalara gonderebildigi
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gibi yerel pazarlarda da satiga sunmaktadir. Uretici kendi ambalajlayacag1 zaman yapraklar
1, 3, 5 litrelik kaplara (cam veya plastik) doldurarak istege gore kuru tuz veya tuz-su ilave
etmekte ve satisa sunmaktadir (Cangi ve Yagci, 2017; Semerci ve Cangi, 2020).

Bu calisma, Narince iiziim ¢esidinin en yaygin yetistirildigi Tokat ili Erbaa ilgesinde
yapilmistir. Calismada Narince {iziim ¢esidine ait salamuralik yapraklarin toplanmasi ve
islenmesi asamasindaki iretici aligkanliklar1 ve davranislari incelenmistir. Ayrica
isletmelere gelen salamura edilmis yapraklarda yapilan 6n islemlerden i¢ ve dis piyasadaki
tiikketicilere ulasincaya kadar olan basamaklar ele alinmaya ¢alisiimistir.

2. Materyal ve Yontem

Calisma 2022 yilinda Tokat ili Erbaa ilgesinde yapilmistir. Calismada {iziim/yaprak
iireticileri ile yaprak isleme-paketleme ile ugrasan isletmelerle yliz ylize anket yapilmig ve
elde edilen veriler istatistiki olarak degerlendirilmistir. Anket ¢alismalar1 Ilgede en fazla
bag alan1 ve yaprak iiretimi olan Karayaka kasabasi, Salkiméren, Ballibag, Uziimlii,
Bagpinar, Yoldere ve Doganyurt kdylerinde toplam 100 {iretici ile yapilmistir. Ayrica 10
adet salamura yaprak paketleme-isleme ve ihracati yapan firmalarla da goriismeler
yapilmistir. Arastirma sonuglart tablolar halinde 6zetlenerek ylizde frekans dagilimlar
belirlenmistir.

3. Bulgular ve Tartisma

5 Aralik 2017 tarihinde Erbaa Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan Menge ad1 “Erbaa Narince
Bag Yaprag” olacak sekilde cografik isaret almistir (Anonim, 2017). Ilge genelinde
5.000’in tizerinde (2022 CKS kayitlarinda 1.676) bagcilik ile ugrasan tiretici bulunmaktadir
(Anonim, 2021). ilge ismi ve ilgeye ait kdy isimlerine dikkat edildiginde bagcilik ile ¢ok
ilgili olduklar1 acikca goriilmektedir. Ilcede her yil temmuz ayinda Erbaa Belediyesi
tarafindan “Yaprak Festivali” diizenlenmekte ve Asma Yapragi on planda olacak sekilde
cesitli yarigmalar yapilmaktadir.

Bu ¢alisma sonucunda elde edilen bulgular asagida verilmistir.

Ankete katilan iireticilerin %7’si 20-30; %23’ 31-40; %2414 41-50; %32’si 51-60 ve
%14’i4 61 ve lzeri yastadir. Katilimcilarin %9’u okuryazar; %37’si ilkokul; %24’
ortaokul; %19°u lise ve %11°1 liniversite mezunudur. Ankete katilan iireticilerin tek ge¢im
kaynaklari bagcilik olmayip diger iiriinlerden de (tarla tiriinleri, sebze, meyve, hayvancilik,
vb) gelir elde edebilmektedir.

Calismanin yapildig1 yerin bagciliga elverisli olmasi ve aile isletmesi seklinde iiretim
yapilmasinin bir gostergesi olan “cocukluktan beri bagcilikla ugrasiyorum” cevabr %53
olmustur (Cizelge 1).

Cizelge 1. Ne zamandan beri bagcilik ile ugrasiyorsunuz.
Table 1. How long have you been dealing with viticulture?

Durum Frekans %
Cocukluktan beri 53 53
Ortaokuldan sonra 23 23
Askerlikten sonra 24 24
Toplam 100 100
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flgede bag sahiplerinin %27’si kiigiik alanlara sahipken 20 dekardan fazla isletme orani
%23 olmustur (Cizelge 2).

Baglarda asir1 yapilan yaprak kirimi asma tizerindeki iiztimlerin iyi olgunlagmamasina,
olgunlagma siiresinin uzamasina ve kalitesi diisiik iiziimlerin olusmasina sebep olmaktadir
(Cangi ve ark., 2005). Uziim insan saglig1 ve beslenmesinde 6nemli olup, degerlendirme
yontemlerinin farkli olmasi, yetistiriciligini daha ¢ok arttirmaktadir (Cangi ve Yagci,
2017).

Cizelge 2. Bagcilik yapilan alan miktar (da)
Table 2. Amount of vineyard area (da)

Alan (da) Frekans %
0-5 27 27
6-10 33 33
11-20 17 17
21-30 14 14
30- 9 9
Toplam 100 100

flge genelindeki baglarda iiziim verimi, ydney, terbiye sekli, kullanilan fidan ¢esidi, kiiltiirel
islemler ve kirim yapilan yaprak sayisina gore degismektedir. Fazla yaprak kirimi yapilan
baglarda tiziim verimi az olurken, daha ¢ok {iziim almak isteyen iireticiler % 59 oraninda 4
kirim yaparak, dekardan 751-1000 kg arasinda iiztim almaktadirlar (Cizelge 3) .

Cizelge 3. Uziim veriminiz ne kadardir?

Table 3. What is your grape yield?

Verim (kg/da) Frekans %
0-250 11 11
251-500 9 9
501-750 21 21
751-1000 42 42
1000- 17 17
Toplam 100 100

Vejetasyon donemine ve ilkbahardaki hava sicakliklarina gore ilk yaprak kirimi genellikle
mayis ayimin 2. haftasinda baslar. Yaprak kirimi sabah giin agarmadan baglayip saat 11:00
gibi bitirilmektedir, Havanin serin oldugu giinlerde kendi isgiicii olanlar giin boyu yaprak
kirim1 yapmaktadirlar. Bir kisi giinlik 40-50 kg yaprak toplamaktadir. Yaprak kirimini 4
defa yapanlarin oran1 %59 olarak belirlenmistir (Cizelge 4).

Cizelge 4. Yaprak {iretimi i¢in ka¢ kirim yapiyorsunuz?
Table 4 How many cuts do you make for leaf production?

Kirim sayisi (adet) Frekans %
1. kinm 0 0
2. kirnm 0 0
3. kirnm 13 13
4. kirim 59 59
5. kirim 16 16
6. kirim 7 7
7. kirnm 5 5
Toplam 100 100
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Baglarda yaprak kirinmi salkim ve tane iriligini azaltirken toplam {iziim verimini de
azaltmaktadir (Gatti ve ark., 2012). Narince ¢esidinde beslenme durumu ve gelisme
kuvvetine gore 3-4 defa yaprak kiriminin iiziimiin sofralik kalitesini etkilemedigi, 6 ve
6’dan fazla yapilan yaprak kiriminin ise ¢esidin sarap, tane ve sira kalitesini diisiirdiigi
sonucuna varilmistir (Bekar, 2016). Bir iiretim sezonunda bagin terbiye sekli, budamasi,
giibreleme, dikim siklig1, yaprak kirim sayisi, iklim faktorleri ve omca sayisina gore
dekardan 401-500 kg arasinda verim alinanlar %55 oraninda olmustur (Cizelge 5).

Cizelge 5. Bir sezonda ne kadar yaprak topluyorsunuz?
Table 5. How many leaves do you collect in a season?

Uretim miktar (kg/da) Frekans %
0-300 9 9
301-400 13 13
401-500 55 55
501-600 12 12
600 11 11
Toplam 100 100

Ureticiler yapraklarmi farkli sekillerde pazarlamaktadirlar. Ilgede yasayan gurbetci gok
oldugundan, ¢ogu {iretici yapragini ilgedeki halk pazarinda, yapragi az olan lreticiler ise
genellikle 5 It pet bidonlarda piyasaya arz etmektedirler. Direk iireticiye pazarlayanlarin
orani %29 iken, yaprak paketlemesi yapan firmalara verenlerin oran1 % 71°dir (Cizelge 6).

Cizelge 6. Uretilen yapraklari nereye satiyorsunuz?
Table 6. Where do you sell the produced leaves?

Pazarlama sekli Frekans %
Kendim dogrudan tiiketiciye satig 17 17
Pazarda 12 12
Yaprak paketlemesi yapan 71 71
Yurt digt 0 0
Toplam 100 100

Ureticiler baglari tesis ederken ydreye 6zgii Narince {iziim ¢esidinden baska, ticari amaglh
olmayan, kendi ihtiyaglarini karsilamak amaciyla farkli donemlerde olgunlasan Alphonse
Lavallé, Razaki, Cavus, Cardinal, Trakya Ilkeren, Red Globe, Karaerik, Yalova Incisi gibi
iziim gesitlerine de baglarinda yer vermektedir. Sadece Narince {iziim ¢esidi ile bagini tesis
eden iireticilerin oran1 % 15°dir. (Cizelge 7). Yaprak kirim1 yaparken bag igerisinde Narince
disindaki ¢esitler yaprak kalitesi ve standardinin korumak amaciyla ayr1 toplayanlar % 4.7,
toplamayanlar ise % 94.1 oranindadir (Cizelge 8.)

Cizelge 7. Bagimizda Narince (Kazova) ¢esidinden bagka ¢esitler var midir?
Table 7. Are there any varieties other than Narince ( Kazova) in your vineyard?

Evet/Hayir Frekans %
Evet 85 85
Hayir 15 15
Toplam 100 100
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Cizelge 8. Baginizda bagka ¢esit varsa bu ¢esitlerin yapraklarini nasil topluyorsunuz?
Table 8. If there are other varieties in your vineyard, how do you collect the leaves of these
varieties?

Toplama Sekli Frekans %
Ayr1 topluyorum 4 4,7
Toplamiyorum 80 94,1
Karigik topluyorum 1 1,2
Toplam 85 100

Bolgemiz ireticileri eski baglarini goble sistemi ile tesis etmeyi tercih ederken, yeni tesis
ettikleri baglarda ise mekanizasyon ve is¢ilik islemlerini kolaylastirmak amaciyla % 75
oraninda sag ve sol kolda 4-5 gbz birakarak cift kollu sabit kordon sistemini tercih
etmektedirler. Uziimiin kalite ve verimini &nemseyen iireticiler ise % 11 oraninda guyot
terbiye sistemini tercih etmektedirler (Cizelge 9.)

Cizelge 9. Baginizda uyguladiginiz terbiye sekli nedir?
Table 9. Which training system do you use in your vineyard?

Terbiye sistemi Frekans %
Goble 14 14
Cift kollu Sabit kordon 75 75
Guyot 11 11
Toplam 100 100

Bagcilikta uygulanan farkli terbiye sistemleri, cesit, toprak, iklim kosullar1 ve yetistirme
amacina gore degisiklik gostermektedir (Yiksel ve Ates, 2021). Narince ¢esidinde yapilan
bir caligmada, budama zamaninda yilikleme seviyelerine goére, asmalarda kordon
sisteminden dekara 260.5-392.7 kg, goble sisteminde ise, 338.68-440.63 kg arasinda yaprak
hasad1 yapilarak verim aldigin bildirilmistir (Kilig, 2007).

Baglardaki dikim siklig1 yetistiricilik amacina gore (yaprak, tiziim), iireticinin arazi varligi,
isglicli ve mekanizasyon islerine bagl olarak degisiklik gostermektedir. Arazi varlig1 az
olanlar ile ¢alisan aile isgiicii sayis1 fazla olan aileler daha fazla iirlin almak i¢in sik dikimi
tercih etmektedirler. Dikim sikligi olarak en fazla %35 ile 3.0 x 1.5 metre mesafe
kullanilmaktadir (Cizelge 10)

Cizelge 10. Baginizda dikim siklig1 nedir?
Table 10. What is the row spacing in your vineyard?

Sira arasi x sira iizeri mesafe (mxm) Frekans %
3.0x2.0 8 8
3.0x1.8 13 13
3.0x1.6 10 10
3.0x15 35 35
20x15 2 2
1.75x 1.5 6 6
15x15 12 12
1.0x1.0 14 14
Toplam 100 100
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Bag Yapragimin Uretici Asamalar
Ureticiler tarafindan yaprak kirimindan pazarlama asamasina kadar gecen siire¢ Sekil 1°de
gosterilmistir.

it

Sekil 1. Ureticiler tarafindan yapilan yaprak kirimi-pazarlama asamasina kadar olan asamalar
Figure 1. Stages made by the producers from the leaf cutting to the marketing

Ureticiler yaprak kirmmini kendi aile isgiicii ile, is¢i tutarak ve imece usulii ile
yapmaktadirlar. Yaprak ve tiziim kalitesinde standart olusturmak isteyenler % 45 oraninda
aile iggiiclinii kullanmaktadirlar. Bag alani biiyiik, ailedeki ¢alisan sayis1 az olanlar ile
yaprak hasat doneminde Ogrencisi olanalar % 37 oraninda is¢i c¢alistirarak {iretim
yapmaktadirlar. (Cizelge 11.)

Cizelge 11. Yaprak kirtmin kim yapiyor?
Table 11. Who does the leaf cutting?

Isgiicii Frekans %
Kendimiz (Aile isgiicii) 45 45
Is¢i tutuyoruz 37 37
Imece 18 18
Toplam 100 100

Ureticiler, yaprak kalitesi ve islerin kolaylig1 bakimindan, yaprak kirimmi ve yapraklart
elde dizme islemini “’bagda dizme’” % 89 oraninda ayni anda yapmaktadirlar. Bagdan
toplanan yapraklar evde siralama yapilacaksa, yapraklar fazla bekletmeden hemen eve
ulastirilmaktadir. Aksi halde yapraklarda kizigmadan dolay1 yanmalar meydana gelecegi,
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yaprak kalitesi ve renginin bozulacag: iireticiler tarafindan ¢ok iyi bilinmektedir (Cizelge
12.).

Cizelge 12. Yapraklar1 ne zaman / nerde diziyorsunuz (desteleme)?
Table 12. When/where do you stack the leaves (bundling)?

Desteleme Yontemi Frekans %
Bagda Dizme 89 89
Evde Siralama 11 11
Toplam 100 100

Bagda yaprak kirimi yapanlar, ellerindeki yaprak desteleri 15-20 adet olduktan sonra plastik
delikli sepetlere birakirlar. Dolan sepetler daha sonra yapraklarin haslama yapildigi mavi
figilarda birlestirilir. Yaprak kirimi bitene kadar mavi figilar bagda agac altlarinda golgede
muhafaza edilir. Ureticiler birlestirme isini %72 oraninda 100 It lik mavi figilarda
yapmaktadir (Cizelge 13).

Cizelge 13. Toplanan yapraklar1 hangi kaplarda haslama yapiyorsunuz?
Table 13. In which containers do you boil the collected leaves?

Fi¢1 hacmi Frekans %
50 1t mavi figilarda 16 16
100 1t mavi figilarda 72 72
Her ikiside 12 12
Toplam 100 100

Hasat edilen ve 100 It’lik mavi figilarda birlestirilen yapraklar % 100 oraninda sebeke suyu
kullanilarak haglama islemine tabi tutulmaktadir (Cizelge 14).

Cizelge 14. Toplanan yapraklar i¢in haglama su kaynagi nedir?
Table 14. What is the boiling water source for the collected leaves?

Suyun Cinsi Frekans %
Sebeke suyu 100 100
Sondaj suyu 0 0
Toplam 100 100

Haslama yapilacak yapraklarin direkt sicak su ile temas etmemesi i¢in yaprak yigininin en
istii bez ile ortiiliir. Yapraklarin suyunu tam almasi ve yukari ¢gikmalarini engellemek igin
ise lizerlerine tahta, tahtanin lizerine tas veya mermer bloklar konularak agirlik yapmasi
saglanir (Anonim, 2017). Ureticiler haslamada kullandiklari suyun sicakhigini %87
oraninda tecriibe ile belirlemektedirler (fokurdama sesi vs) (Cizelge 15).

Cizelge 15. Haslama yapacaginiz yapraklarin suyunun sicakligini nasil belirliyorsunuz?
Table 15. How do you determine the temperature of the water of the leaves you will boil?

Haslama Suyu Sicakhiginin Belirlenmesi Frekans %
Tecrlibe ile (kap i¢indeki suyun fokurdamasi) 87 87
Derece gostergeli kapta 100 °C olmas1 13 13
Toplam 100 100

Ureticilerin tamami sofralik tuza gore daha az iyot bulundurmasi, daha lezzetli olmast,
kimyasal islemlerden ge¢memesi gibi nedenlerle %100 kaya tuzu kullanarak haslama
islemini yaptiklari1 belirtmislerdir (Cizelge 16). Yapraklarin rengini daha iyi alarak
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albenisinin artmasi1 ve bozulmamasi i¢in figinin iist kismima koyulan kaya tuzu % 89
oraninda 10 kg olarak kullanilmaktadir (Cizelge 17.)

Cizelge 16. Haslamada kullandiginiz tuz cinsi nedir?
Table 16. What type of salt do you use for boiling?

Tuz Cinsi Frekans %
Kaya tuzu (rafine degil) 100 100
Deniz tuzu ve digerleri 0 0
Toplam 100 100

Cizelge 17. 100 litrelik fig1 i¢erisine konulan yapraga ne kadar tuz koyuyorsunuz (kg)?
Table 17. How much salt do you put in the leaves in a 100 liter barrel (kg)?

Tuz miktar (kg) Frekans %
8 2 2
10 89 89
12 9 9
Toplam 100 100

Sicak su konulduktan sonra haslama suyu icerisinde yapraklar1 en az 3 giin bekletenlerin
orani %88 dir. Su igerisindeki yapraklarin 3 giinden once ¢ikarilmasi halinde renkleri yesil
ve sert olmaktadir. (Cizelge 18). Ureticiler, alicilarin talebine gore degismekle beraber
kendileri ambalajlama yapacaksa yapraklari haglama suyu igerisinde 6 giine kadar serin bir
yerde bekletmektedir. Pazarlama yapilacak yapraklar sudan ¢ikarilip, suyu siiziildiikten
sonra, isleme ve paketleme yapan firmalara satilmakta yada 5 It pet bidonlara, 10 kg., 20
kg. ve 30 kg. plastik ambalajlara hava almayacak sekilde % 10 oraninda tuz ekleyerek serin
bir yerde muhafaza ederek hazir bekletmektedir (Cizelge 18).

Cizelge 18. Sicak su konulduktan sonra yapraklari ne kadar siire bekletiliyorsunuz (giin)?
Table 18. How long do you keep the leaves after hot water is put in (days)?

Bekletme siiresi (giin) Frekans %
2 giin 0 0
3 giin 88 88
4 gilin 8 8
5 giin 3 3
6 glin 1 1
Toplam 100 100
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Bag Yapraginin Firma Asamalan

Asma yaprag ireticileri uirlinlerini kendileri pazarlayabilmektedir. Fakat, iiriinlerinin
biiylik bir kismini bag yaprag: isi ile ugrasan firmalara satmaktadir. Asma yapraginin
firmalara gelisinden pazarlama asamasina kadar gegen siire¢ Sekil 2°de gosterilmistir.

Sekil 2. Bag yapraginin iiretici alimindan pazarlamaya kadar olan siireg.
Figure 2. The process from producer purchase of vine leaves to marketing

Uzun yillardan beri Erbaa ilgesinde salamuralik yaprak tretimi yapilmaktadir. Bag alanlarin
artmast ile birlikte yurti¢i ve yurt dis1 pazara agilma ihtiyaci hasil olmustur. Ilgede yirmi

yildan fazla zamandir yaprak paketleme-isleme yaptigini belirten firmalarin oram %20’dir
(Cizelge 19).

Cizelge 19. Kag yildir isleme-paketleme yapiyorsunuz?
Table 19. How many years have you been processing-packaging?

Yil Frekans %
0-5 2 20
6-10 3 30
11-15 3 30
16-20 1 10
21- 1 10
Toplam 10 100

Isletmeler yaprak isleme ve paketleme islemini pazar durumuna gére yilin her ay1 siirekli
yaptiklarindan ireticilerden aldiklar1 yapraklar1 depolamak ve giines 1s18indan korumak
amacityla kapali alana ihtiya¢ duymaktadirlar. Bu amagla alan biiyiikliigii en fazla olan 5001
m? den fazla olan firma oran1 %10’dur (Cizelge 20.)
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Cizelge 20. Isletmenin kapal1 alani ne kadardir (m?)
Table 20. What is the closed area of the business (m?)

Alan biiyiikliigii (m?) Frekans %
0-250 3 30
251-500 3 30
501-1000 1 10
1001-5000 2 20
5001- 1 10
Toplam 10 100

194

Firmalar yillik igleyecekleri yaprak miktarimi bir 6nceki yilin yurti¢i pazar durumu ve
yapacag1 ihracata gore belirlemektedirler. Firmalar yapraklar1 salamurada belli siire
bekledikten sonra, vakumlu paketlerde, plastik ve cam kaplarda kuru ve sulu olarak farkl
sekilde paketlemektedirler. 10-12 kg’dan fazla olan paketleri genellikle ev disi tiiketim
yapilan otel ve restoranlara pazarlamaktadirlar. En fazla 1000 ton iizerinde isleme yapan
firma oranm1 %10’dur (Cizelge 21)

Cizelge 21. Ortalama yillik yaprak isleme miktariniz (Ton)
Table 21. Your average annual leaf processing amount (Tonne)

Miktar (ton/yil) Frekans %
0-250 5 50
251-500 2 10
501-750 2 30
751-1000 0 0
1001 ve tizeri 1 10
Toplam 10 100

Firmalar salamura yapilarak islenen yapraklarini daha ¢ok gurbetgilerin yogun olarak
yasadig1 Avrupa Birligi iilkelerine ve diger lilkelere ihra¢ etmektedirler. Ankete katilan 10
firmadan ikisi ihracat yapmadigini, pazarin istanbul ili oldugunu belirtmislerdir. 501 tondan
fazla yaprak isleyen firmalar pazarlarinin yaridan fazlasiin yurt dig1 oldugunu belirtmistir.
Ihracat yapan firmalarin oran1 %80°dir (Cizelge 22).

Cizelge 22. Yurt digina ihracat yapiyor musunuz?

Table 22. Do you export abroad?

Miktar (ton/yil) Frekans %
Evet 8 80
Hayir 2 20
Toplam 10 100

Firmalar ireticilerin haslama yaptiklar1 yapraklar1 alip isletmede elden gegirerek,
fermantasyonun tamamlanmasi igin salamura yapmaktadirlar. 100 It. plastik figilara
konulan posetler igerisine salamura yapilacak yapraklar, aralarina %10 tuz ilavesi yapilarak
her figinin {izerine hangi iireticiden, ne zaman alindig1 ve kaginci kirim yaprak oldugu
yazilarak salamuraya birakilir. Isletmeleri yapraklar1 %100 oraninda 45-60 giin salamurada
bekletmektedir. 45-60 giin bekledikten sonra yapraklar salamuradan ¢ikarilarak paketleme
yapilmaktadirlar (Cizelge 23.)
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Cizelge 23. Fermantasyon siiresi (giin)
Table 23. Fermentation time (days)

Fermantasyon siiresi (giin) Frekans %
45 0 0
45-60 10 100
60 ve iizeri 0 0
Toplam 10 100

Tirk mutfaginin vazgegilmez tatlarindan olan sarma herkesin severek yedigi ve ozel
giinlerde sofralart renklendiren bir yemek tiiridiir. Bir aragtirmada 100 g. zeytinyagh
sarmada; 3.80 g yag, 2.68 g protein, 341 mg sodyum ve 21.68 mg kalsiyum bulundugu
bildirilmistir (Nehir ve ark., 1997). Salamuradan c¢ikarilan yapraklarin katma degerini
arttirmak amaciyla yaprak sarmasi yapilmasi kadinlara is imkan1 saglanmasi bakiminda da
faydali olmaktadir. Yapilan ¢alismada, paketleme yapan firmalara ’yaprak sarmasi yapiyor
musunuz? ¢’ sorusuna evet cevabini veren firma orani %10 dur. Hazir yaprak sarmas1 uygun
kosullarda yurti¢cinde, market, restoran ve otellere pazarlamaktadir (Cizelge 24)

Cizelge 24. Ureticiden aldiginiz yapraklarla sarma yapiyor musunuz?
Table 24. Do you prepare “sarma” with the leaves you bought from the manufacturer?

Ureticiden aldigimz yapraklarla sarma Frekans %
Evet 1 10
Hay1r 9 90
Toplam 10 100

4. Sonug¢

- Erbaa ilgesinde salamuralik yaprak iiretimi ve pazarlanmasinda bazi ufak farkliliklar
dikkate alinmaz ise birbirine benzer liretim yapildig1 kanaatine varilmistir.

- Narince {iziim gesidinde un uygun kirim sayis1 4°diir. Ureticilerimizin %59’u 4 kirim
yapmaktadir. Daha az kirim yapanlarda {iziimiin, daha fazla kirim yapanlarda ise yapragin
daha 6nemli oldugu belirtilmektedir.

- Narince bag yapragi Erbaa il¢esinin énemli bir degeridir. Ureticilerin biiyiik bir kism1 bu
degerin farkinda olup isimlerinin lekelenmesinden imtina etmektedir.

- Ureticiler son zamanlarda iiretim maliyetlerinin (ilag, giibre, is¢ilik vb) fazla olmasindan
sikayet etmektedir. Kar marjlarin1 minimum seviyede tutacak sekilde iiretim yapmak
zorunda kaldiklarini belirtmektedir.

- Yaprak kiriminda calisan kalifiye elaman bulmada zorluk ¢ekilmektedir.

-Isletmeler iireticilerden haslanmis olarak aldiklar1 yapraklarin izlenebilirliginin kolay
olmasi i¢in Tokat il merkezinde ya da Erbaa ilgesinde pestisit analiz laboratuvarlarinin
kurulmasini istemektedirler.

-Ureticilerin iyi tarrm ve organik tarim iiretim modelinin benimsemesinin
yayginlastirilmasini, istemektedirler.

-Tiketim amagh bag yapragi yetistiriciliginde kisa siireli kontak etkili pestisitlerin
kullanimi, ilaglama ile hasat suresi arasindaki zamana dikkat edildiginde yapraga olan
talebin daha fazla olacagi diistiniilmektedir.
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5. Tesekkiir

Her tiirlii sartta tirctime devam eden; eli nasirli gonlii genis olan Erbaali iireticilerimize
katkilarindan dolay1 tesekkiir ederiz.

6. Kaynaklar

Agaoglu Y.S., Yazgan A., Kara Z., 1988. Tokat yoresinde Yaprak Salamuraciligma Yonelik Asma
Yetistiriciligi Uzerinde Bir Arastirma. Tiirkiye III. Bagcilik Sempozyumu, Bursa.

Anonim, 2017. Erbaa Narince Bag Yapragi. https:/ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/258.pdf
(Erigim tarihi: 21.11.2023)

Anonim, 2019. Tokat Narince Salamura Asma Yapragi. https://ci.turkpatent.gov.tr/cografi-
isaretler/detay/38289. (Erisim tarihi: 21.11.2023)

Anonim  202la.  Tokat Il  Tarrm ve  Orman  Miidiirliigii  Istatistiki ~ Verileri.
https://tokat.tarimorman.gov.tr/Belgeler/%C4%BO0statistikler/ALANLAR/%C4%B0STAT%C4%B0S
T%C4%BOKLER%202021%20(2).pdf (Erisim tarihi: 01/06/2021)

Anonim, 2021b. Erbaa ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii Istatistiki Verileri

Bekar T., 2016. Narince (Vitis vinifera Spp.) tziim c¢esidinde yaprak hasat sikligi ve salkim
seyreltmenin meyve, sira ve sarap kalitesine etkisi. Doktora Tezi, GOU Fen Bilimleri
Enstitiisii, Tokat, 256.

Cangi, R., Kaya, C., Kilig, D., Yildiz, M., 2005. Tokat Yoresinde Salamuralik Asma Yaprak Uretimi, Hasad
ve Islemede Karsi- lagilan Sorunlar ve Coziim Onerileri 6. Ulusal Bagcilik Sempozyumu, Cilt:2, 632-
640, Tekirdag.

Cangi, R., Yagc1. A., 2012. Igdir Yoresinde Salamuralik Asma Yapragi Uretim Imkanlart Igdir Universitesi
Fen Bilimleri Enstitiisii Dergisi, 2: 9-14,

Cangi, R., Yagc1. A., 2017. Bagdan Sofraya Yemeklik Asma Yaprak Uretimi, Nevsehir Bilim ve Teknoloji
Dergisi Cilt 6 (Kapadokya Ulusal Bagcilik Caligtay1 Ozel Say1) 137-148

Celik H., Celik, S., Kunter, B.M., Séylemezoglu, G., Boz, Y., Ozer, C., Atak, A., 2005. Bagcilikta Gelisme
ve Uretim Hedefleri. VI. Ziraat Miihendisligi Teknik Kongresi, 3-7 Ocak, Ankara.

Celik, H., Agaoglu, Y.S., Fidan, Y., Marasali, B. ve Soylemezoglu, G. 1998. Genel Bagcilik, Sunfidan A.S.
Mesleki Kitaplar Serisi: 1,Fersa Matbaacilik, 253s.

Gatti, M., Bernizzoni, F., Civardi, S., Poni, S. (2012). Effects of Cluster Thinning and Preflowering Leaf
Removal on Growth and Grape Composition in cv. Sangiovese. American Journal of Enology and
Viticulture, 63: 325-332.

Giilcii, M., Demirci, A.S., 2011. Salamuraya Islenen Baz1 Asma Yapraklarinin Kalite Ozellikleri Uzerine Bir
Arastirma. Tekirdag Ziraat Fakiiltesi Dergisi. 8 (3), 16-21.

Kilig, D., 2007. Narince tiziim ¢esidinde farkli budama seviyesi ve azot dozlariin salamuralik asma yaprak
verimi ve galitesi iizerine etkileri. Yiiksek Lians Tezi, GOU. Fen Bilimleri Enstitiisii, Tokat, 87.

Nehir S., Kavas A., Karakaya S., 1997. Nutrient Composition of Stuffed Vine Leaves: A
Mediterranean Diatery. Journal of Food Quality, 20: 337- 341

Orug, E., Cangi, R., Ergiin, A., 2020. Salamuralik Yaprak Konusunda Tiiketici Tercihleri: Tokat ili Ornegi.
Tiirk Tarim —Gida Bilim ve Teknoloji Dergisi,8(3): 668-677

Ribereau G.J., Reynold E., 1971. Science et Techniques de la Vigne.Tome 1. Biologie de la Vigne. Sols de
Vignobles.Ed. Dunod. Paris.

Semerci, G., Cangi, R., 2020. sma Fidanlik Parselinden Toplanan Yemeklik Yapraklarda Verim ve Yaprak
Ozelliklerinin Belirlenmesi. Tiirk Tarim —Gida Bilim ve Teknoloji Dergisi,8(3): 538-546.

Yiiksel 1, Ates F., 2021. Bagcihkta budama ve terbiye sistemleri. (16.03.2021)
https://arastirma.tarimorman.gov.tr/manisabagcilik /Belgeler/genelbagcilik.


https://ci.turkpatent.gov.tr/Files/GeographicalSigns/258.pdf
https://ci.turkpatent.gov.tr/cografi-isaretler/detay/38289
https://ci.turkpatent.gov.tr/cografi-isaretler/detay/38289
https://tokat.tarimorman.gov.tr/Belgeler/%C4%B0statistikler/ALANLAR/%C4%B0STAT%C4%B0ST%C4%B0KLER%202021%20(2).pdf
https://tokat.tarimorman.gov.tr/Belgeler/%C4%B0statistikler/ALANLAR/%C4%B0STAT%C4%B0ST%C4%B0KLER%202021%20(2).pdf

